
 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

SZACOWANIE WARTOŚCI ZAMÓWIENIA  

 

Nazwa zamówienia 

Dostawa mięsa, wędlin i tłuszczy zwierzęcych oraz wędlin z mięsa czerwonego dla PKW. 

Kod CPV 

Główny Kod CPV- 15000000 

Pełna nazwa kodu CPV - Żywność, napoje, tytoń i produkty pokrewne. 

a. dla części nr 1 Mięso czerwone. 

Kod CPV - 15100000-9 - Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne. 

b. dla części nr 2 Wędliny z mięsa czerwonego i tłuszcze zwierzęce. 

Kod CPV - 15100000-9 - Produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne. 

c. dla części nr 3 PKW Wędliny. 

Kod CPV  - 15131130-5 - Wędliny. 

Miejsce i termin realizacji zamówienia 

Miejsce realizacji dostawy zamówienia podstawowego i opcjonalnego: siedziba 

Zamawiającego, magazyn służby żywnościowej. 

Termin realizacji dostawy od dnia podpisania umowy do 31.12.2026 r. 

Opis zamówienia 

Dostawa mięsa czerwonego, wędlin z mięsa czerwonego, tłuszczy zwierzęcych oraz wędlin 

z mięsa czerwonego dla PKW.  

Lp. Nazwa produktu J.m. Potrzeby ogółem 

Część nr 1 

Opcja - 100% zamówienia podstawowego 

1 Antrykot wołowy b/k kręg.  kg 1 500 

2 Wołowina ekstra  kg 700 



 

 

3 Polędwica wołowa  kg 10 

4 Polędwica wieprzowa  kg 1 200 

5 Wołowina zrazowa b/k  kg 1 800 

6 Udziec cielęcy b/k  kg 50 

7 Karkówka wieprzowa b/k  kg 3 000 

8 Łopatka wieprzowa b/k  kg 3 000 

9 Schab wieprzowy b/k  kg 3 000 

10 Boczek surowy b/k  kg 200 

11 Żeberka wieprzowe  kg 1 400 

12 Żeberka wędzone  kg 50 

13 Szynka wieprzowa b/k  kg 1500 

14 Mięso wieprzowe od szynki b/k drobne  kg 500 

15 Golonka wieprzowa b/k - pakowana próżniowo  kg 800 

16 Ozorki wieprzowe  kg 100 

17 Wątroba wieprzowa  kg 100 

Część nr 2 

Opcja - 100% zamówienia podstawowego 

1 Pasztetowa kg 200 

2 Salceson włoski kg 100 

3 Salceson ozorkowy kg 300 

4 Kaszanka z kaszy gryczanej kg 200 

5 Salami kg 200 

6 Kiełbasa myśliwska kg 700 

7 Kiełbasa jałowcowa kg 1 000 

8 Frankfurterki kg 1 000 

9 Kiełbasa parówkowa kg 1 000 

10 Parówki z szynki kg 1 000 

11 Mortadela kg 685 

12 Kiełbasa biała parzona kg 700 



 

 

13 Kiełbasa podlaska kg 600 

14 Kiełbasa wiejska kg 1 000 

15 Kiełbasa śląska kg 1 500 

16 Kiełbasa toruńska kg 600 

17 Kiełbasa zwyczajna kg 200 

18 Kiełbasa krakowska parzona kg 500 

19 Kiełbasa szynkowa wieprzowa kg 500 

20 Kiełbasa krakowska sucha  kg 200 

21 Kiełbasa żywiecka kg 300 

22 Kabanosy kg 1 000 

23 Baleron kg 600 

24 Polędwica wieprzowa wędzona kg 200 

25 Szynka wieprzowa wędzona kg 700 

26 Szynka wieprzowa gotowana kg 500 

27 Szynka wieprzowa konserwowa kg 300 

28 Boczek wędzony parzony b/k kg 800 

29 Schab pieczony kg 300 

30 Rolada z boczku kg 160 

31 Pasztet wieprzowy pieczony kg 240 

32 Golonka wieprzowa kg 200 

33 Ogonówka kg 600 

34 Smalec wieprzowy kg 300 

35 Słonina  kg 300 

Część nr 3  

Opcja - 50% zamówienia podstawowego 

1 Kabanosy kg 84 

2 Kiełbasa krakowska sucha kg 80 

3 Boczek wędzony parzony b/k kg 70 

4 Polędwica wieprzowa wędzona kg 68 



 

 

5 Kiełbasa myśliwska  kg 81 

6 Ogonówka  kg 62 

7 Kiełbasa podlaska kg 92 

8 Kiełbasa śląska kg 104 

9 Kiełbasa jałowcowa kg 95 

10 Szynka wieprzowa gotowana kg 70 

Opis przedmiot zamówienia został ujęty w Minimalnych Wymaganiach Jakościowych. 

Opcja  

Prawo opcji zostanie uruchomione w trakcie trwania umowy (pisemnie wysłane listem bądź 

poprzez adres mailowy) po wykorzystaniu danego asortymentu. Zamawiający w zapisie 

będzie wskazywał asortyment na który uruchamia prawo opcji. Prawo opcji może być 

składane do 30.11.2026 r. Dopuszcza się do wielokrotnego składnia zamówień opcji.  

Podmiotowe środki dowodowe  

Wykonawca stawia warunki udziału w postępowaniu i wymaga: 

a. aktualną decyzję państwowego powiatowego inspektora sanitarnego o zatwierdzeniu 

zakładu w zakresie części zamówienia lub rodzaju żywności (grupy produktów) 

obejmujących przedmiot zamówienia, 

lub 

b. aktualną decyzję państwowego powiatowego inspektora weterynaryjnego o 

zatwierdzeniu zakładu w zakresie części zamówienia lub rodzaju żywności (grupy 

produktów) obejmujących przedmiot zamówienia, o której mowa w art.20 ustawy z 

dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz.U z.2023 r. poz. 872 

z póż.zm.), 

lub 

c. zaświadczeniem o wpisie do rejestru zakładów wydane przez organ urzędowej kontroli 

Państwowej Inspekcji Sanitarnej; 

d. aktualną decyzję Państwowego Inspektora Sanitarnego o zatwierdzeniu zakładu, do 

wprowadzenia do obrotu produktów pochodzenia zwierzęcego, 

lub  

e. zaświadczenie wydane przez Państwową Inspekcję Sanitarną potwierdzające wpis do 

rejestru zatwierdzonych zakładów produkujących lub wprowadzających do obrotu 

żywność podlegających urzędowi kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej; 



 

 

f. Certyfikat HACCP, wystawiony przez niezależną, akredytowaną jednostkę certyfikującą,  

lub  

g. zaświadczenie właściwego organu Państwowej Inspekcji Sanitarnej lub właściwego 

organu Inspekcji Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad 

wdrożonego systemu HACCP, wydane na podstawie art. 59 i 73, ust. 1 ustawy z dnia 25 

sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023 r., poz.1448), 

lub  

h. protokół z kontroli sanitarnej przeprowadzonej przez organy Państwowej Inspekcji 

Sanitarnej, jako organ urzędowej kontroli żywności, w skład którego wchodzi punkt 

zawierający pozytywną ocenę opracowania, wdrożenia i utrzymania systemu HACCP na 

podstawie art. 59 i 73 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie 

żywności i żywienia (Dz. U. 2023 r., poz.1448); 

i. kopia polisy OC potwierdzoną za zgodność z oryginałem w zakresie prowadzonej 

działalności gospodarczej ważną w okresie realizacji Umowy, posiadającą rozszerzony 

zakres ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej ubezpieczonego. Wartość polisy 

nie może być mniejsza niż wartość złożonej oferty; 

j. Wykonawcy muszą wykazać, że w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu 

składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, 

należycie wykonali lub wykonują (w przypadku dostaw okresowych lub ciągłych) 

dostawy produktów spożywczych – mięso czerwone, wędliny z mięsa czerwonego oraz 

tłuszcze zwierzęce przez okres minimum 6 miesięcy w sposób ciągły. Wykonawca 

przedłoży referencje bądź poświadczenie należytego wykonania umowy, wydane przez 

Zamawiającego, u którego wykonywał dostawy. 

Dokumenty wymagane wraz z dostawą i oznaczenia na opakowaniach 

Dla część nr 3  – PKW zamawiający przed złożeniem zamówienia zastrzega sobie prawo do 

wykonania badań laboratoryjnych na koszt Wykonawcy. Laboratorium i zakres badań jest 

wyznaczone przez Zamawiającego.  


